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Her er opskrifter pi bide dessertkager med wpte chokolade og hurtige bradepander bagt med kakao
- og nogle gode kager derimellem. Se ogsit Chokolademuffing, side 103, Chocolate chip cookies,
side 68, Chokoladecookies, side 68 og Fapressomakroner, side 70,

Saras chokoladekage

1 ILDFAST FAD

En chokoladekage, der er supernem at lave og smager, som om man har brugt hele livet og en
masse, dyr chokolade pa det. Kagen »satter sige og bliver som brownies. Spises afkolet og helst
dagen efter.

I stedet for hasselnodder kan man bruge hele valnoaddekerner, der saettes i lige rickker pi kagen med
ca. 2 cm's afstand. Nar kagen er kold, skaeres den ud 1 smé firkanter med en valnod pi hver. Fint at
servere som lidt sod konfekt til kaffen,

Eller bag den med nedderne blandet i dejen. Glaser den afkolede kage med et tyndt lag smeltet
chokolade, skaer den i sma kvadratiske stykker og pynt (umiddelbart for servering) hvert stykke
med et halvt jordbaer med top.

100 g smor ,
100-150 g hasselneddekerner (e v @\ e 2y )
2 =g

3 dl sukker

11/2 dl hvedemel

4 spsk kakao

11/2 tsk vaniljesukker 1 knivspids salt

evt. smer og rasp til formen

Smelt smorret og lad det kole af. Hak hasselnodderne groft. Ror @g og sukker sammen i ¢n skal.
Mel, kakao, vaniljesukker og salt rores sammen for sig selv og blandes 1 aggemassen (undga
klumper - brug en si) sammen med smorret. Hald dejen i en smurt og raspdrysset form (eller brug
bagepapir). Stro hasselnedderne over og bag kagen ved 150°-175° 1 30 minutter. Lad kagen kole af
i formen, for der skares af den.



