Brune kager der skaeres
ca. 150 stk.

250 g smor |

250 g-sukker 4our.

125 g sirup

100 g mandler

Yy tsk stodte nelliker
I 2 tsk kanel

75 g sukat

8-10 g potaske

200 g mel

BAGETID 10-12 min. ved 180°
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Kagerne skal bages med smer, da de
ellers vil smuldre!

Smer, sukker og sirup smeltes 1 en
gryde, til det n®sten har ndet koge-
punktet.

Peberkager.

Bagning 509

Afkoles sd meget, at man netop kan
have henderne 1 det.

Bland krydderier, sukat og smuttede;
hakkede mandler 1, samt potasken,
udrert 1 1 spsk vand.

Ror mel 1 dejen og ®lt den.

Tril den 1 2 polser, hver ca. 3'/2 cm 1
diameter. Sorg for, at de bliver pant
glatte.

Set dem koldt pa et skerebrat natten
over. Sker dem 1 meget tynde skiver,
der straks legges pa smurte plader.
Det er nemmest at bage kagerne pa
bagepapir, og sa tage hele papiret af
pladen med kagerne pa. Laeg papiret
pa et bord eller en bagerist.

Kagerne skal opbevares 1 absolut
lufttaette daser.
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